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Yorspeisen

2au

Bunter Haussalat
dazu hausgemachtes Dressing
7,90 €

Backcamembert mit Preiselbeeren
dazu Baguette & Salatbeilage
7,90 €

Feines Stiippchen vom Wild

. \/@ 7,90 €
@\ ’ Etzdorfer Wurstsuppe *nur solange

mit Einlage der Vorrat reicht
7,90 €
Hauptgerichte

Thiiringer Rostbréatel mit Senfzwiebeln
dazu Rostkartoffeln & Salatbeilage
17,60€

Hausgemachte Tiegelwurst
an Sauerkraut, dazu Salzkartoffeln
15,50 €

gebratenes Lachsfilet
auf mediterranen Pfannengemiise an Kartoffelptiiree
25,90€

Etzdorfer Siilze
. an Remoulade, dazu Rostkartoffeln & Salatbeilage
15,50€
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Etzdorfer Kesseleisbein “nur solange der Vorrat reicht
an Sauerkraut, dazu Salzkartoffeln
19,90€

“Fleischermeisters” Mutzbraten
auf Sauerkraut, dazu Salzkartoffeln
19,90€

ol Schnitzel vom Schwein
| dazu Hofpommes & Salatbeilage
20,50 €

“Schnipopi” Klassisches Schnitzel
an Rahmchampignons vom frischen Pilz,
dazu Hofpommes
21,50€

Réauberschnitzel
an Letscho, dazu hausgemachten Rostkartoffeln
21,50€

Gulasch vom einheimischen Wild
an Butterrosenkohl, dazu hausgemachte
Semmelknodel mit Preiselbeeren
23,560€

Geschmorte Beinscheibe vom Etzdorfer Weiderind
an Kartoffelptiiree, dazu Fingermohrchen
27,90€

Vegetarische Schupfnudelpfanne
in tomatisiertem bunten Gemise
16,50 €

Blumenkohlmedaillons
auf Sauce Hollandaise, dazu Salzkartoffeln & Salatbeilage
16,50 €



raumenschm

Desserts

Apfelstrudel
mit Vanilleeis & Vanillesof3e

8,560€

oder
mit Puderzucker & Sahne
7,50€

Eine Kugel Eis
nach Wahl
1,80€

Schwedeneisbecher
3 Kugeln Vanilleeis mit Apfelmus,
Eierlikor & Sahne
7,90€

Friichteeisbecher
3 gemischte Kugeln Eis mit Friichten
& Sahne

8,20€

Ein kleiner Hinweis, der Umwelt zu liebe ¢
Fiir individuelle Anderungen an unseren Speisen (0,50€) sowie
fir Verpackungen (1,00€) zum Mitnehmen berechnen wir
eine entsprechende Pauschale.
Vielen Dank fir Ihr Verstiandnis!




